Le Chef vouy propose des platy élaborés « maison » anvec des produnits
frois, livrés majoritoivement por nos productenrs locany,
et dany e respect dey saisons.

ENTREES

Velouté de courge du moment a la vanille,

Capuccino de cream cheese, éclats de nougatine 9,00 €

Tarte fine au saumon fumé (par nos soins) bio d’lrlande, 15,00 €

Marmelade d’oignons, infusion d’amandes torréfiées

Réglette de noix de Saint Jacques, 16,00 €

Mélée de choucroute tiede aux noix

Foie gras de canard mi-cuit a la fleur de sel, 18,50 €

Réalisé par nos soins

POISSONS
Dos de bar de ligne réti, « Gargouillou » de léqumes « bio » 24,00 €
aux scampis, jus de crustacés
Lotte Bretonne marinée au poivre de Séchuan, rotie, 21,00 €

jus confit au romarin et embeurré de pommes de terre



VIANDES
Jarret braisé au miel de 4 épices
La choucroute du Brand aux 5 viandes

Joues de porc confites au Pinot Noir pendant 6 heures,

Spaetzlé maison

Tournedos de boeuf (Charolais) poélé, compotée de champignons

de Paris et girolles de téte de moine, jus au Madere

DESSERTS
Assiette de 3 fromages frais et affinés
Le « Paris — Brest » en passant par ['Alsace...

Le Solstice : mousse au chocolat blanc, litchis, framboises
Et éclats de meringue

Créme briilée, chouchou de noix de Pécan

Et macaron glacé poire caramel

Craquant de pralin, fondant au chocolat intense

Creme glacée au nougat

15,00 €

15,00 €

16,00 €

25,00 €

7,50 €

8,50 €

9,00 €

9,00 €

8,00 €



NOS MENUS

LA FORMULE DU MIDI

Du lundi au vendredi uniquement le midi (hors jours fériés)
Plat du jour = 9,90 €/2 plats = 14,50 €/3 plats = 17,90 €

LE MENU DU VEILLEUR A 27,00 €

Cromesquis de munster
KKK
Dos de sandre roti sur choucroute, Creme de Riesling
et pommes rattes au beurre

KXXK

Kougelhof glacé au Marc de Gewurztraminer

MENU ENFANT A 8,50 € (JUSQUA 10 ANS)
La suggestion du Chef
et Coupe de glace ou dessert du jour



